
                    Les Délices de Chênesire / Steige
                    Bûches pâtissières, bûches glacées,  
                 vacherins glacés, desserts individuels :  
             laissez-vous tenter par ces desserts  
          créés et fabriqués à la ferme.
     Pratique : commandez et cherchez  
   vos desserts au P’tit Marché Paysan !  
Bon de commande en caisse.

Jus de fruits, sirops,  
limonades pour les petits.  

Bières, vins, crémants pour les grands....

Plaisir Partagé / Sélestat
Découvrez la collection 2025  
de ces chocolats réalisés à Sélestat.

                         Produits du quotidien, 
                        épicerie fine... 
                      Créez votre panier  
                  gourmand, en direct  
             des fermes, pour celles  
        et ceux que vous aimez...
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desserts

carte cadeau

pause détente

chocolats

24 route de Colmar 67 Sélestat
www.leptitmarchepaysan.fr

03 88 08 06 75

G leptitmarchepaysan 
e leptitmarchepaysan.selestat

OUVERTURE
MAR-JEU  
9 H-12 H30  
& 14 H-19 H

VEN 9 H-19 H

SAM 9 H-14 H

Carte 
cadeau

Carte cadeau valable un an à partir de la date  d’émission au P’tit Marché Paysan à Sélestat.  Carte cadeau à utiliser en une seule fois, ne pouvant  
donner lieu à une contrepartie financière, totale  ou partielle, y compris le rendu de monnaie.  Votre magasin ne peut être tenu pour responsable  

en cas de perte ou de vol de cette carte cadeau. 

Tampon du magasin, initiales et signature obligatoires.

D’une valeur de :  __________ € En date du  ___ / ___ / ______ Valable 1 an à partir de cette date Offerte par : _____________________________________

Carte # : _______

Ferme à Bulles 
Hachimette
Coffrets Douceur Lactée,  
Pour Elle, Pour Lui,Les Iconiques...  
Offrez un moment  
de grâce et de sérénité.

        Cageots de légumes 
       et de fruits festifs,  
    ou d’agrumes en direct  
  de deux producteurs bio 
de Sicile... Un présent  
plein de vitalité !

Sauce Piquante 
Scherwiller
Collection de purées  
de piments, dont deux  
(Jolokia et Reaper) cultivés par Denis Digel, maraîcher  
à Sélestat. Le clin d’œil local d’un produit international ! 

Thés et tisanes du Valtin ou de Wittisheim,
cafés torréfiés à Bergheim.  
Offrez une pause détente.

Pour faire plaisir à coup sûr !

idées cadeaux
Qualité et fraîcheur, en direct de nos fermes.  
Ce sont nos engagements tout au long  
de l’année. Et c’est ce que nous préparons  
depuis des semaines pour vos fêtes, quand  
chaque saveur s’affirme, quand l’authenticité  
s’exprime dans vos assiettes et celles de  
vos invités. Acheter au P’tit Marché Paysan,  
en circuit court, c’est donner encore  
davantage de sens à vos préparatifs,  
rendre vos plats plus savoureux, humains  
et responsables, participer au maintien,  
ici en Alsace, d’une agriculture familiale,  
responsable, durable et plurielle. 
Merci à vous, Joyeux Noël et très belles fêtes 

Un cadeau pour Noël ? Adoptez  
le réflexe P’tit Marché Paysan,  
avec des petits bonheurs  
en direct des producteurs ! 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

EN DIRECT DES PRODUCTEURS

Du frais et du vrai 
à vos tables 

Magasin fermé du 1er au 5 janvier
(réouverture le mardi 6 janvier)

  Commandez  vite ! 
NOËL 
Commandes Jusqu’au samedi 13 décembre     
Retrait  
Mardi 23 décembre (9 H - 19 H) 
Mercredi 24 décembre (8 H 30 - 14 H)

NOUVEL AN
Commandes Jusqu’au samedi 20/12
Retrait Samedi 27 décembre (9 H - 14 H) 
Mardi 30 décembre (9 H - 12 H 30 & 14 H - 19 H)  
Mercredi 31 décembre (8 H 30 - 14 H) 

paniers 
vitaminés

coffrets  
bien-être

paniers  
gourmands

piquant !



Fondue bourguignonne
Bœuf 36.00 €/kg
Poulet 24.60 €/kg
Veau 38.00 €/kg

Pierrade
Bœuf 36.00  €/kg
Canard 32.00 €/kg
Poulet 24.60 €/kg
Veau 38.00 €/kg

Fondue chinoise
Bœuf 36.00 €/kg
Poulet 26.65 €/kg
Veau 38.00 €/kg

agneau
bœuf

veau porc

plateaux

Ferme Maier / Bassemberg
Gigot entier 36.80 €/kg 
Carré de côtes 36.80 €/kg 
    Tajine 34.00 €/kg 

Préparation  
de plateau : 

2.80 € 

Rôti Orloff 34.50 €/kg
Carré 39.90 €/kg Ferme Kiefer / Batzendorf 

& Bruno Jaegli / Sélestat
Joue 26.00 €/kg 
Filet mignon farci 26.90 €/kg 

Charcuterie  
8.20 € / personne

Fromages  
4.80 € / personne

Mixte  
10.20 € / personne

Raclette & charcuterie  
11.50 € / personne 

Raclette fromage seul 
6.00 € / personne

Les Sources du Heimbach / Wingen
Tranches marinées  11.20 € / 130 g (86.15 €/kg) 
Tranches fumées à froid 12.75 € / 130 g (98.08 €/kg) 
Terrine (par deux, sous vide) 44.00 € / kg 
Cœur de truite fumé à froid 17.80 € / 150 g (118.67 €/kg)  
Filet de truite blanche ou saumonée  
fumée à chaud 7.80 € / 100 g (78.00 €/kg)

              Lucien Doriath / Soultz-les-Bains
                         Foie gras Tradition en bloc 168.20 €/kg   
                      ou en tranche 172.50 €/kg 
                   Foie gras aux épices ou à la figue  
en bloc 172.50 €/kg  ou en tranche 176.85 €/kg 
Foie gras entier cru * 94.55 €/kilo 
Escalopes crues (par 2)* 99.20 €/kg
* Produit surgelé. À décongeler la veille au réfrigérateur et  
à travailler comme un produit frais. Disponible dès maintenant.

escargots

Bœuf
Filet Wellington 44.00 €/kg

Veau
Filet mignon Wellington 48.00 €/kg

Porc
Tourte vigneronne 19.90 €/kg
Filet mignon Wellington 28.90 €/kg
Tourte de Noël pistache foie gras 28.90 €/kg
Pâté chaud 21.90 €/kg
Jambon en croûte pré-découpé 22.90 €/kg
Pâté en croûte à l’ancienne 24.00 €/kg
Pâté en croûte médaillon 28.00 €/kg
Mini pâté en croûte 29.90 €/kg

Volaille
Pâté en croûte tranché 26.65 €/kg
Mini pâté en croûte 25.65 €/kg   
Tranché 27.65 €/kg
Pâté en croûte au foie gras tranché 40.90€
Mini pâté en croûte au foie gras 42.90 €/kg  
Tranché 44.90 €/kg 
       Tourte 23.25 €/kg
          Tourte à la franc-comtoise 23.25 €/kg

        Végétarien
   Tourte 23.25 €/kg

Box au choix
Fuchsia Sushi 
Sélestat

truite

foie gras de canard

Volailles Stirmel / Epfig

Dinde Entière prête à cuire  
(8      3,5-4,5 kg environ) 12.60 €/kg 
Farcie 16.90 €/kg  
Désossée et farcie 21.60 €/kg 
Farcie ou désossée-farcie Fêtes * 24.65 €/kg

Chapon Entier prêt à cuire  
(8      4 kg environ) 22.40 €/kg 
Farci 26.80 €/kg | Désossé et farci 29.95 €/kg 
Farci ou désossé-farci Fêtes * 33.95 €/kg 
Suprême (2      ) 33.75 €/kg | Cuisse (2      ) 28.75 €/kg

Pintade Entière prête à cuire (3-4      1,2-1,5 kg) 15.35 €/kg 
Farcie 19.95 €/kg | Désossée et farcie 25.95 €/kg 
Farcie ou désossée-farcie Fêtes * 29.95 €/kg  
Suprême (1     ) 26.85 €/kg | Cuisse (1     ) 18.90 €/kg

Poulet Entier prêt à cuire (4       1,3 kg environ) 11.80 €/kg 
Farci 15.35 €/kg | Désossé et farci 19.95 €/kg 
Suprême (1     ) 24.70 €/kg

Caille Entière prête à cuire (1     ) 6.90 € pièce 
Désossée et farcie 7.90 € pièce  Farcie Fêtes * 10.25 € pièce

* Farce Fêtes au choix : foie gras et/ou morilles

volaille
de fêtes

Volaille
Nature 22.95 €/kg   
Forestier 22.95 €/kg  
Morilles 30.50 €/kg 
Au foie gras 30.50 €/kg

Porc 
Au foie gras 29.90 €/kg

boudin blanc

tourtes & croûtes

Ferme Schwartz/ Breitenau
Rosbif 32.00 €/kg 

Roulade 19.90 €/kg 
Papillote 32.00 €/kg

A déguster avec
Chutney 5.55 € le pot de 100 g  (55.50 €/kg) 

Figue | courge & gingembre | coing | vin chaud 
La Ferme au Goût Nature / Wittisheim
Gelée de bière 6.90 € le pot de 240 g (28.75 €/kg) 

Brasserie du Marcaire / Muhlbach-sur-Munster

              le plein  
    de vitamines

             Légumes de Sélestat, champignons de Colmar,  
            endives de Bourgheim, pommes et poires de Steinseltz, et                      
           toute une collection d’agrumes en direct de deux producteurs  
       amis de Sicile : faites le plein de vitamines en plein hiver ! 

sushi

fruits de mer

   Huîtres Saint Kerber (Cancale)
Fines n°3  14.80 € les 12 | 26.80 € les 24 | 51.90 € les 50 
Tsarskaya n°3  23.60 € les 12 | 56.20 € les 36 | 68.60 € les 50 
Huîtres multi-médaillées au Concours Général Agricole de Paris

Saint-Jacques de la Baie de Saint-Brieuc 
Coquilles Saint-Jacques 24.50 € les 3 kg,  
soit environ 20 coquilles (8.17 €/kg) 
Noix de Saint-Jacques fraîches  
décortiquées à la main 
33.90 € les 400 g (84.75 €/kg) |  84.50  € le kilo

Oursin  
Corail d’oursin 19.90  € la verrine de 50 g (398.00 €/kg)

   Les Escargots d’Ebersheim
                          Croquilles (tout se mange !)  
ou coquille à la bourguignonne 10.40 € / douzaine
Schnack apéro croquilles 11.40 € /douzaine

   en direct de Bretagne 
sur commande uniquement

pierrade & fondue
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